CALLET 2021

Sie zahlt zu den bekanntesten einheimischen roten i
Rebsorten und zeichnet sich durch ihre Wuchsigkeit aus, =
wobei die Trauben zu kompakt werden kénnen. Deshalb | —

muss die Erzeugung uberwacht werden. Sie tragt
mittelgroBe Fruchtstande mit groBen, dickhautigen Beeren.
Wir haben intensiv daran gearbeitet, die Erzeugung in den

Reben zu senken, um einen 100 %igen Callet-Wein

erzeugen zu kénnen.

Rebsortenreiner Wein aus einer einzigen Parzelle unserer
eigenen Weinberge. Er wird im Rahmen der geschiitzten
Herkunftsbezeichnung Vi de la Terra de Mallorca

hergestellt.

VINIFIZIERUNG

Selective manual harvesting.
Fermentation in concrete tanks, followed b
wooden, 1,000 litre, initially in foudre vats
225 litre barrels of French oak for abo
Alcohol content: 13.5%

VERKOSTUNGSNOTZ

Aussehen: Violettrot mit veilchenfarbené

Bukett: In der Nase ist er blumig, wurzig

mediterran, mit Aromen von Veilchen, Wald un

wie Pfeffer. Hinzu gesellt sich ein Anteil sehr

schwarzer Beeren mit Anklangen an Waldbeere
Aromen von Maulbeeren und Kirschen.

Geschmack: Am Gaumen ist er nachhaltig, geschmeidig

und frisch, mit einem ausgepragten Kérper und einem EAZIBIEIET
anhaltenden Nachklang. Q
Lt FINCA SON ALDY i
. . - Bot.n' 0OGL/3000
Empfehlungen: Er passt hervorragend zu Reisgerichten, — :

fettem Fisch, Wild und weiem Fleisch, aber auch zu
jeglicher Art von Kase und Wurstwaren.

Am besten bei einer Temperatur von 16-18 Grad genieBen.
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